
LA PASSION DE
NOTRE MÉTIER

SIRET :  85192276500017  /  NDA :  53290968829                     

CATALOGUE DE FORMATIONS 
BOUCHERIE - CHARCUTERIE 

Besoin de former vos équipes ? 
Contactez-nous au : 

02 30 06 05 13 / 07 48 10 38 70
contact@forma-job.fr



Boucher traditionnel pendant de longues années, Thierry
met aujourd'hui à profit ses compétences au service de ses
confrères. 

Bienveillance, écoute et confiance sont pour lui les maîtres
mots de la formation. 

Au travers de ce catalogue, nous vous présentons ce qui
est réalisable au sein de votre entreprise.

Les formations que nous vous proposons peuvent être
combinées et adaptables à vos besoins.
La formation peut être individuelle comme collective.
   

Votre Formateur

Thierry Côme

Présentation



Nos
formations

Approvisionnement1.

Merchandising2.

Gestion  3.

Ateliers créativités4.
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Formation 1 

Approvisionnement
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Approvisionnement
Formation 1

OBJECTIFS :  

Acheter  en bonne quant i té  et  au bon pr ix .
Vér i f ier  la  qual i té  des marchandises récept ionnées.  
Préserver  cet te qual i té  selon les zones de stockage

Pré-requis :  Aucun 
Public :  chefs boucher,  adjo ints au chef  boucher
Lieu :  au sein de votre entrepr ise 
Coût :  Nous consul ter
Durée :  de 2 à 4 jours de 7 heures suivant  l 'audi t  réal isé en début  de format ion 
Calendrier :  à  déf in i r  ensemble 
Nombre de places :  de 1 à 4 personnes 

ACHAT 

Déterminer  les besoins quant i ta t i fs  et  qual i ta t i fs  selon la pol i t ique
commercia le
Valor iser  l ’ in tégral i té  de la carcasse
Chois i r  les mat ières premières selon la qual i té  souhai tée 
Sélect ionner les fournisseurs 

RÉCEPTION 

Contrô ler  la  conformi té des condi t ions de t ransport
Contrô ler  les marchandises récept ionnées 
Mett re en œuvre la t raçabi l i té

STOCKAGE

Analyser  et  déf in i r  les capaci tés de stockage 
Entreposer les carcasses 
Contrô ler  les chambres f ro ides et  le  s tock 

Modali tés pédagogiques :  format ion en présent ie l ,  hors product ion,  apports
théor ique et  prat ique,  échanges,  mise en s i tuat ion,  observat ion,  mise en p lace
d’act ions correct ives
Modali tés d'évaluation :  test  d 'évaluat ion en début  et  f in  de format ion,  entret iens
indiv iduels,  mises en s i tuat ion 
Modali té d’accès :  Bul le t in  d ’ inscr ipt ion
Délais d’accès :  dès val idat ion de l ’ inscr ipt ion
Accessibi l i té :  Nos format ions sont  accessib les aux personnes en s i tuat ion de
handicap,  nous contacter  pour une étude personnal isée



Module 2 

Formation 2 

Merchandising

F O R M A T I O N  B O U C H E R I E  -  C H A R C U T E R I E



Merchandising
Formation 2

OBJECTIFS :  

Développer les ventes en valor isant  les produi ts  par  les décl inaisons cul inai res
et  l ’ implantat ion des rayons.  

Pré-requis :  Aucun 
Public :  chefs boucher,  adjo ints au chef  boucher,  vendeurs /  vendeuses 
Lieu :  au sein de votre entrepr ise 
Coût :  Nous consul ter
Durée :  de 4 à 8 jours de 7 heures suivant  l 'audi t  réal isé en début  de format ion 
Calendrier :  à  déf in i r  ensemble 
Nombre de places :  de 1 à 4 personnes 

IMPLANTATION DES RAYONS

Analyser  les assor t iments par  saisonnal i té  
Implanter  les produi ts  par  saisonnal i té  sur  les rayons t radi t ionnel  et  l ibre-
serv ice 

PRÉPARATION DE L’OFFRE

Connaî t re et  mai t r iser  les décl inaisons cul inai res 
Reconnaî t re les p ièces commercia l isées 
Maî t r iser  la  coupe des p ièces commercia l isées 

ORIENTATION DU CLIENT

Théâtra l iser  son of f re 
Or ienter  et  guider  le  c l ient
Conclure la  vente

 

Modali tés pédagogiques :  format ion en présent ie l ,  hors product ion,  apports
théor ique et  prat ique,  échanges,  mise en s i tuat ion,  observat ion,  mise en p lace
d’act ions correct ives
Modali tés d'évaluation :  test  d 'évaluat ion en début  et  f in  de format ion,  entret iens
indiv iduels,  mises en s i tuat ion 
Modali té d’accès :  Bul le t in  d ’ inscr ipt ion
Délais d’accès :  dès val idat ion de l ’ inscr ipt ion
Accessibi l i té :  Nos format ions sont  accessib les aux personnes en s i tuat ion de
handicap,  nous contacter  pour une étude personnal isée



Gestion

Formation 3 

Gestion
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Gestion
Formation 3

OBJECTIFS :  

Maî t r iser  les  ind icateurs  d ’achat ,  de vente e t  de gest ion des ressources humaines
pour  garant i r  la  rentab i l i té  du rayon
 
Pré-requis :  Aucun 
Publ ic  :  chefs  boucher ,  ad jo in ts  au chef  boucher  
Lieu :  au se in  de vot re  ent repr ise 
Coût :  Nous consul ter
Durée :  de 3 à  6  jours  de 7 heures su ivant  l 'aud i t  réa l isé en début  de format ion 
 Calendrier  :  à  déf in i r  ensemble 
Nombre de places :  de 1 à  4  personnes 

GESTION FINANCIÈRE 

Maî t r iser  ses rendements  
Gérer  ses promot ions et  cont re-promot ions
Plan i f ier  ses ob ject i fs  de vente
Lecture du résu l ta t  mensuel

 

RÉGLEMENTATION  

Maî t r iser  la  t raçabi l i té  e t  la  comptabi l i té  mat ière 
Appl iquer  les  mesures ob l igato i res d 'hyg iène et  de sécur i té  
Contrô ler  les  a f f ichages et  é t iquetages ob l igato i res 

GESTION DES RESSOURCES HUMAINES 

Etabl i r  les  p lannings hora i res des co l laborateurs  dans le  respect  de la
rég lementat ion 
Communiquer  pour  lever  les  conf l i ts
Animer  une équipe (montrer  l ' impor tance du debr ie f ing,  respect  des règ les de
sécur i té ,  hyg iène. . )  
Analyser  la  product iv i té  hora i re  

Modal i tés pédagogiques :  format ion en présent ie l ,  hors  product ion,  appor ts  théor ique et
prat ique,  échanges,  mise en s i tuat ion,  observat ion,  mise en p lace d ’act ions correct ives
Modal i tés d 'évaluat ion :  tes t  d 'éva luat ion en début  e t  f in  de format ion,  ent re t iens
ind iv iduels ,  mises en s i tuat ion 
Modal i té  d’accès :  Bu l le t in  d ’ inscr ip t ion
Délais d’accès :  dès va l idat ion de l ’ inscr ip t ion
Accessibi l i té  :  Nos format ions sont  access ib les aux personnes en s i tuat ion de handicap,
nous contacter  pour  une étude personnal isée



Formation 4 

Ateliers créativités
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Ateliers créativités
Formation 4

OBJECTIFS :  

Créer et  animer des ate l iers créat iv i tés en vue de développer le  chi f f re
d’af fa i res et  la  marge du rayon  

Pré-requis :  Aucun 
Public :  chefs boucher,  adjo ints au chef  boucher,  vendeurs /  vendeuses 
Lieu :  au sein de votre entrepr ise 
Coût :  Nous consul ter
Durée :  de 1 à 2 jours de 7 heures suivant  l 'audi t  réal isé en début  de format ion  
Calendrier :  à  déf in i r  ensemble 
Nombre de places :  de 1 à 4 personnes 

DÉFINIR SON IDENTITÉ

Mesurer  la  marge dégagée grâce à un ate l ier  créat iv i té  
Mainteni r  un rapport  achat /vente rat ionnal isé
Déf in i r  ses thèmes et  pér iodes de créat iv i té  

ELABORER SES PROPRES FICHES TECHNIQUES

Elaborer  le  cahier  de fabr icat ion
Calculer  le  pr ix  de rev ient
Elaborer  le  pr ix  de vente
Ef fectuer  les rét rocessions
Créer les codes ar t ic le et  EAN

VENDRE AU CLIENT 

Théâtra l iser  son of f re
Présenter  l ’a te l ier  au c l ient
Conclure la  vente

Modali tés pédagogiques :  format ion en présent ie l ,  hors product ion,  apports
théor ique et  prat ique,  échanges,  mise en s i tuat ion,  observat ion,  mise en p lace
d’act ions correct ives
Modali tés d'évaluation :  test  d 'évaluat ion en début  et  f in  de format ion,  entret iens
indiv iduels,  mises en s i tuat ion 
Modali té d’accès :  Bul le t in  d ’ inscr ipt ion
Délais d’accès :  dès val idat ion de l ’ inscr ipt ion
Accessibi l i té :  Nos format ions sont  accessib les aux personnes en s i tuat ion de
handicap,  nous contacter  pour une étude personnal isée
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Formation 5 

Prendre ses fonctions
de boucher en GMS



Prendre ses fonctions de boucher en GMS
Formation 5

OBJECTIFS :  

Faci l i ter  sa pr ise de poste pour gagner en autonomie 

Pré-requis :  Aucun 
Publ ic  :  chefs boucher,  adjo ints au chef  boucher,  vendeurs /  vendeuses 
L ieu :  au sein de votre entrepr ise 
Coût  :  Nous consul ter
Durée :  de 1 à 2 jours de 7 heures suivant  l 'audi t  réal isé en début  de format ion 
Calendr ier  :  à  déf in i r  ensemble 
Nombre de p laces :  de 1 à 4 personnes 

LES ATTENDUS D’UN BOUCHER EN GMS

Les miss ions pr inc ipales d ’un boucher en GMS
L’organisat ion du t ravai l  se lon le p lanning 
Méthode et  out i l  

LES RÈGLES D’HYGIÈNE ET SÉCURITÉ

Les règles d ’hygiène à respecter
Les règles de net toyage des machines
Les règles de sécur i té du point  de vente

Modal i tés pédagogiques :  format ion en présent ie l ,  hors product ion,  apports
théor ique et  prat ique,  échanges,  mise en s i tuat ion,  mise en p lace d ’act ions
correct ives
Modal i tés d 'évaluat ion :  Posi t ionnement amont ,  quizz 
Modal i té  d ’accès :  Bul le t in  d ’ inscr ipt ion
Déla is  d ’accès :  dès val idat ion de l ’ inscr ipt ion
Accessib i l i té  :  Nos format ions sont  accessib les aux personnes en s i tuat ion de
handicap,  nous contacter  pour une étude personnal isée



Témoignages des stagiaires

"Une très bonne pédagogie apprentissage avec un formateur très à

l'écoute des attentes."

" Les supports de formations, les discussions liées à la gestion et

organisation du ou des rayons sont des points forts de la formation."

" L'aventure commence en 2019, pour une formation de gestion de

rayon et management des équipes après 2 ans de formation. Le bilan de

la formation est plus que positif avec une équipe soudée et qui avance

dans le même sens. Le chiffre d'affaire est en progression ! Thierry a été

sollicité aussi pendant un an pour la formation d'un adjoint au rayon."

*Avis récoltés à partir de notre questionnaire de satisfaction de la formation.
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Témoignage de Bertrand

Directeur de magasin

" En 2022, j'ai eu l'occasion de confier à Thierry Côme, formateur
boucherie, les adjoints du rayon Boucherie de notre magasin. 

L'objectif étant de parfaire leurs connaissances et la mise en application des
règles de gestion, d'assortiments et de développement commercial. 

Les interventions de Thierry Côme sont parfaitement préparées, partagées
avec la hiérarchie et suivies de plans d'action planifiés puis contrôlés. 

Sa sensibilité client et son empathie qui lui permettent d'adapter sa
formation au contexte et aux individus, en atteignant toujours les objectifs
fixés. Je recommande ses services et continuons cette année avec lui."
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LA PASSION DE NOTRE MÉTIER

SIRET : 813 839 610 00025 / NDA : 53220916422
            

Besoin de former vos équipes ? 
Contactez-nous 

Formajob 

02 30 06 05 13
07 48 10 38 70
contact@forma-job.fr
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1 Bd du Petit Paris Bâtiment F
22100 Taden


